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Embotellado Noviembre 2019

[ J
DO Doca Rioja, zona Rioja Oriental
Color Tinto
Tipo Genérico

Tipo de uva 100% Garnacha
SIERRA DE YERGA ! R

Aleohol 15,29 % vol.

pH/acidez 3, 1

Azicar residual 1.1 gr/l

sologarnacha 2017

P
FILOSOFIA La garnacha era la variedad mayoritaria hasta hace no mas de 30 afios en la

Rioja Oriental. Arizcuren Sologarnacha pretende poner de manifiesto las
) g

bondades de esta variedad en un lugar concreto, las laderas norte de la Sierra

de Yerga y la idoneidad de las mismas para su cultivo. Para ello se trabaja con
algunos de los pocos vifiedos viejos que todavia quedan, buscando por un lado
un vino representativo y, por otro, poner en valor el conjunto que forman una

variedad, un sistema de conduccién (vaso) y una zona, la citada de Sierra de

Yerga.

zacion" de

De esta forma, quiza, se pueda ir revertiendo el proceso de "deserti
los vifiedos histéricos de garnachas que existieron en esta zona. El proceso de
elaboracién sigue el principio de minima intervencién, tratando de respetar la
variedad y el lugar de procedencia. Por ello no se utilizan productos exégenos
(excepto una pequena cantidad de sulfuroso) y la madera se utiliza exclusiva-
mente para el proceso de estabilizacién del vino, sin marcarlo en exceso.

ZONA Sierra de Yerga, Quel, La Rioja - D.O.C. Rioja

VARIEDADES 100% Garnacha

ANADA 2017 resulté ser una afiada excepcionalmente calida. Esto tuvo su reflejo en la
fecha de vendimia, el 3 de octubre tanto la parcela el Pastor, como la parcela El
Foro, con un adelanto de 13 y 27 dias respectivamente en relacién a la anada
2016.

a elecciéon temprana de la fecha de vendimia permitié mantener unos
La el t le la fecha d 1 t t
parametros de grado y acidez similares a los de un afno convencional.

EL VINEDO Las uvas provienes de dos vifiedos con caracteristicas de ufﬁl(} y edad comunes SIERRA DE YERCA
En ambos casos son

el Pastor, a 550 metros de altitud y el Foro, a 600 metro
viiiedos de mas de entre 40 y 60 anos de edad plantados con una elevada
densidad de plantacién en suelo arenosos con presencia de arcillas a profundida- |

i

des variables.

ELABORAC'()N Vendimia en cajas de 11 Kg, despalillado y maceracién pre-fermentativa en frio L4
en depésitos de inoxidable y hormigén durante 3-5 dias. Fermentacion 'i I‘l I‘e n
espontanea una vez sube la temperatura de los depésitos. Descubado y prensado C Z C u
suave con prensa vertical lo que nos permite mezclar el vino yema y la prensa SO|OgOmCIChO

antes de introducirlos en las barricas.

CRIANZA En barricas de roble francés de 225 y 400 litros, todas ellas usadas

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
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